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NAVOD NA OBSLUHU

VdzZzeny zdkaznik!
Dakujeme, e ste sa rozhodli zakupit si nds obldtkova¢ Wafee na pripravu domdcich obldtok.
Verime, Ze spini Vase o¢akdvania a budete spokojni.
Pred prvym pouZitim obldtkovaca sa s pristrojom zozndmte prostrednictvom tohto ndvodu

a pozorne si precitajte nasledovné instrukcie.

Zakladné bezpecnostné pokyny
o Tento elektricky pristroj je uréeny vyhradne pre sikromné ucely.

o Nikdy nerozoberajte a neopravujte oblatkova¢ sami. Neodbornou manipulaciou a opravami vznika riziko
pre uzivatela a zdroven zanikd akdkolvek zaruka na pristro;j.

o Pred prvym pouzitim pristroja skontrolujte, ¢i sietové napatie uvedené na pristroji zodpoveda napatiu vo
vasej elektrickej sieti.

o V pripade, Ze je elektricky kdbel poskodeny, kontaktujte vyrobcu a takyto pristroj dalej nepouzivajte.
o Vytiahnite sietovu zastréku zo zasuvky (tahajte vzidy za zastréku, nikdy nie za kabel):

- pokial sa vyskytne porucha,

- pristroj sa dlhsiu dobu nepouziva,

- pred kazdym cistenim.
o Elektricky kabel prilis nenapinajte, inak hrozi jeho porusenie.

o Elektricky kdbel nevedte cez prili§ ostré hrany, chrante ho pred teplom a ohfiom (sporak, otvoreny
ohen,...) a vihkom (striekajica voda, dazd,..).

o Elektricky kabel nikdy nepozivajte na nosenie pristroja.

o Deti si neuvedomuju nebezpelenstvo, aké im hrozi pri manipuldcii s pristrojom, preto dbajte na ich
bezpecnost. Dohliadnite na deti, aby sa s pristrojom nehrali, hrozi im poranenie.

o Tento pristroj nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi
a dusevnymi schopnostami ¢i nedostato¢nymi skisenostami v pripade, Ze na ne nedohliada prislusna
zodpovedna osoba.

o Pred odkladanim a Cistenim pristroja ho nechajte Uplne vychladnut.

o Tento pristroj je uréeny vyhradne na pecenie jednotlivych druhov oblatok.

& POZOR !!!

Pocas prevadzky sa cely pristroj zohreje na vyssiu teplotu a peéuice platne mézu dosahovat az 210 °C. Vznika
nebezpecdenstvo popalenia. V ¢ase prevadzky teda uchopuijte pristroj vyluéne za rukovat!
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Zoznamte sa s Vasim oblatkovacom Wafee — popis

Technické parametre:

Rozmery pristroja: 430 x 200 x 145 mm
Hmotnost: 10 kg
220-240V~50Hz ~750 W

Rozmery foriem: 200 x 120 mm

Rukovit

Zaist'ovaci
mechanizmus
- zapadka

Skrutky na

nastavenie
Uzamykatel'ny hrubky oblatky
mechanizmus
rukovite

Pecuce platne
Elektricky
kabel

Hlavny spina¢
so svetelnou kontrolkou
ohrevu foriem



OBSLUHA OBLATKOVACA WAFEE

(1) Spustenie prevadzky a prvé pecenie

Ak bude pristroj skladovany v miestnosti pod 5°C, je potrebné ho pred zapojenim nechat vytemperovat na
izbovu teplotu (min. 12 hodin). V opa¢nom pripade hrozi skrat a znienie zariadenia bez naroku na uplatnenie
zaruky 11!

o Pred prvym pouzitim a pripojenim pristroja do siete, odstrante vsetky obaly.

o Pristroj prenasajte vidy uchopenim za uzamknutd rukovét zaistenu zapadkou. Dbajte na to, aby bol
elektricky kabel zmotany a volne nevisel.

o Postavte pristroj na rovny a neSmyklavy povrch.
o Zasunite sietovu zastréku do zasuvky.

o Pred samotnym zapnutim pristroja skontrolujte nastavenie termostatu na spodnej strane pristroja. Vyrobca
odporuca nastavit prevadzkovu teplotu vo vyznadenom rozpati — vid. ,,Nastavenie teploty pecucich platni”
(str.6).

|ll

0 Zapnite pristroj hlavnym spinacom do polohy ,,I“. Na spinaci sa rozsvieti svetelna kontrolka, ktora signalizuje

zohrievanie pecucich platni na nastavenu teplotu.

o Predtym ako zaénete piect oblatky, sa musia peclce plochy obldtkovada najprv zohriat na nastavenu
teplotu.

o Nahrievanie pecucich platni na pozadovanu (nastavenu) teplotu trva cca 15 min. — zatvorte oblatkovac
a pockajte, kym svetelna kontrolka nezhasne.
POZOR! Pristroj sa teraz zohreje.
& Pecuca plocha a povrch pristroja su hortce!
Nedotykajte sa ich, hrozi nebezpecenstvo popalenia!
o V Case prevadzky uchopujte pristroj vyluéne za rukovat.

o Ked su pecuce platne dostatoéne zohriate, svetelnd kontrolka na hlavhom spinaci zhasne. Po zhasnuti
kontrolky odistite zapadku, odomknite (uvolnite) rukovét a otvorte oblatkovac.

Oblatkovac je teraz pripraveny na prvé pecenie oblatok.

Zaistena zapadka

Uzamknuta rukovit’

Odistena zapadka

Odomknuta rukoviat’
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Prvé pecenie

o Peclce platne pred prvym pecenim NEUTIERAJTE! Pri vyrobe boli peclce platne osSetrené vcelim
voskom.

o Teraz mbzete zacat piect.

o Na cca prvych 10 upecenych obldtok sa naviazu vsetky necistoty z platni, preto:

PRVYCH 10 UPECENYCH OBLATOK JE NUTNE VYHODIT - NEKONZUMOVAT!

Odporucanie vyrobcu:

PRI UPLNE PRVOM PECENI sa musia peduce platne tzv. vypiect. Odporiéame zaéat s pecenim slanych oblatok.
Cesto na slané oblatky totiz neobsahuje cukor, ktory skaramelizuje a tak pri prvom peceni méze spbsobovat
lepenie oblatok na pecuce platne. Pedenim slaného cesta sa platne tzv. vypecu a tym sa pripravia na dalSie
pelenie. Prvych cca 10 upedenych oblatok je nutné vyhodit - NEKONZUMOVAT!

(2) Nastavenie hrubky oblatky
o Oblatkovac je vyrobcom nastaveny na urditd hrabku oblatky, ktori mézete zmenit.

o Sluzia k tomu 3 skrutky na vrchu oblatkovaca. Pomocou priloZzeného naradia (imbusovy klU¢ vel. €. 3)
mozZete skrutky jednoducho pootocit a zmenit tak hribku oblatky.

o Pre dodrzanie rovnakej hrdbky oblatky po celej ploche je potrebné vsetky tri skrutky pootodit vzdy rovnako.

o Pootocenie skrutky o jednu otacku (360 °) znamena zmenu hrabky oblatky o 1mm, preto pri nastavovani
hrdbky budte opatrny a nastavujte iba miernym pootaéanim, max. po 1/4 otacky vidy rovnakym smerom.

o Pootocenim skrutiek smerom doprava zmensujete hrubku oblatky, naopak pootocenim skrutiek smerom
dolava zvacsujete hrubku oblatky.

Prilozenym imbusovym klti¢om
pootocte vsetky tri skrutky
a zmenite hrubku oblatky.



Odporucanie vyrobcu:

Ak je po upecleni jedna strana oblatky tmavsia, povolte skrutku na tejto strane oblatkovaca pootocenim
smerom dolava (pootocenie o cca 5-10 min., vid. obrazky nizsie).

Pootocenie o 5 min. Pootocenie 010 min. Pootocenie o 15 min. (% otacky)

V pripade, Ze si nie ste isty spravnostou nastavenia skrutiek - postupne otadajte vietky tri skrutky po asi
% otackach smerom doprava, aZ sa pecuce platne Uplne zatvoria a skrutky sa uz nedaju dalej pootodit (pozn.
oblatkovac sa neda v tomto stave otvorit). Pokraujte postupnym otadanim skrutiek smerom dolava_trikrat
po % otackach, tzn. Ze kazdu skrutku ste postupne pootodili o 1 a pol otacky.

(3) Nastavenie teploty pectcich platni

o Na spodnej strane pristroja je ovladacie koliesko termostatu so stupnicou 1 — 8 podla prevadzkovej teploty
pecucich foriem:

1 - minimalna teplota, cca 150°C (+ / - 10°C),

8 — maximalna teplota, cca 210°C (+ / - 10°C).

o Teplotu nastavujte iba v pripade, Ze nemate v oblatkovaci cesto alebo upecenu oblatku.
o Zaistite oblatkovac proti otvoreniu zapadkou.

o Jednou rukou nadvihnite oblatkova¢ za uzamknutt a zapadkou zaistend rukovat, aby ste dosiahli na
ovladacie koliesko termostatu umiestnené na spodnej strane pristroja. Druhou rukou pootocenim kolieska
zmente teplotu.

o Pozn. Nakolko ma pristroj masivne platne, ktoré maju teplotni zotrvaénost, zmena teploty sa prejavi az po
urcitej dobe (cca 3-5minut), preto teplotu regulujte trpezlivo.

Ovladacie koliesko

termostatu
so stupnicou



4) Priprava cesta na oblatky

Odporucanie vyrobcu:

Pri prvom pedeni odporuc¢ame zadat s receptami odskdsanymi na naSom obldtkovaéi — vid. strana &. 17.

(5) PInenie cesta do oblatkovaca a pecenie
o Naberackou nalejte cesto na spodnu pecucu platriu.

o Po naliati cesta pomaly zatvorte obldtkovac. Vdha hornej platne cesto rovhomerne roztlaéi a tlakom sa
vytvori nastavend hrubka oblatky.

o Pecenie jednej oblatky trva niekolko sekind v zavislosti od typu cesta (cca 30 sekind).
o Spravne upecené oblatky maju zlatistd farbu (trochu tmavsiu ako je farba cesta).

o Ak je oblatka upecend, opatrne ju odoberte z peclcej platne a odloZte na iné miesto. Idedlny pomocnik
na odoberanie hotovych oblatok je nami ponutkana viact¢elova PALICKA., prip. priborovy noz (obly).

o Aj ked'su oblatky krehké, je mozné ich stohovat (ukladat na seba) ihned po odobrati z peclcej platne.
o Po odobrati oblatky mézete pokracovat v dalSom plneni cesta a cely proces opakovat.

Odporucanie vyrobcu:

Riedke cesto: po naliati cesta pomaly zatvorte obldtkovaé, nie je potrebné uzamknut rukovat. Vaha hornej
platne riedke cesto rovhomerne roztlaéi. Po odpareni tekutiny z cesta sa vaé$inou rukovat uzamkne sama.

Husté cesto: po naliati cesta pomaly zatvorte obldtkovaé a opatrne uzamknite rukovat, aby ste dosiahli
pozadovanu hrubku oblatky.

(6) Cistenie a starostlivost

o Pred Cistenim pristroj vypnite hlavnym spinacom do polohy ,0“ a vytiahnite zastrcku zo siete.
o Nechajte pristroj Uplne vychladnut.

o Pristroj nikdy neumyvajte pod tec¢uicou vodou!

o Podla rozsahu znedistenia ocistite pristroj (OKREM pecucich platni) vihkou handrou, pripadne papierovou
utierkou — ndsledne poutierajte dékladne dosucha.

o Pecuce platne NIKDY NEUTIERAJTE MOKROU ANI VLHKOU HANDROU!!!

V pripade silného znedistenia ich vycistite drotenou kefkou. Po takomto zasahu je vSak potrebné pecuce
plochy natriet potravinarskym vcelim voskom (pretoze by sa dalSie oblatky lepili) a prvé oblatky
nekonzumovat, ale vyhodit!

Citajte dalej:



AKO SPRAVNE POUZIVAT VCELi VOSK - ¢itajte POZORNE!!!

- V¢eli vosk sluzi na oSetrenie i zakonzervovanie pecucich platni, a tym zabranuje lepeniu cesta.

- Pedlce platne staci oSetrit véelim voskom iba raz, a to najlepsie po kazdom skonceni pecenia oblatok (tiez
zalezi, aké mnoiZstvo oblatok peciete a ako Casto).

Pred odloZenim oblatkovaca je vhodné umiestnit medzi peclce platne mastny papier na pecenie, NIKDY nie
papierovy obrusok!!!

- V pripade, Ze pecuce platne su Cisté a oSetrené, ale aj napriek tomu sa oblatky lepia, je treba upravit
oblatkové cesto - NIE DODATOCNE MAZAT VOSKOM!!!

- V ziadnom pripade nepoutzivajte ziadny jedly olej, po ¢ase vyvola prave opacny efekt — oblatky sa za¢nu
lepit na platne.

Zasady pouzivania vcelieho vosku:

1. Peclce platne nechajte zohriat — dbajte na bezpecnost, hrozi nebezpecenstvo popalenia.
2. Vceli vosk zabalte do bavinenej handricky (alebo pouZite pribaleny vceli vosk v lanovom vrecusku).

3. S takto pripravenym voskom premazte peclce plochy i okraje platni - staéi malé mnoiZstvo, urcite
nenechajte vosk stekat dolu po pecucich platniach.

Pozn.: Nespravnym pouzivanim vcelieho vosku, mdzete vyrobok znehodnotit (zateéenie vosku do
elektroinstaldcie). Takéto znehodnotenie vyrobku nepodlieha reklamacii.

(7) Skladovanie oblatkovaca
o Oblatkovac skladujte na teplom (nad 5 °C) a suchom mieste.

o Ak bude pristroj skladovany v miestnosti pod 5°C, je potrebné ho pred zapojenim nechat vytemperovat na
izbovu teplotu (min. 12 hodin). V opa¢nom pripade hrozi skrat a zni¢enie zariadenia bez naroku na uplatnenie
zaruky 11!

Problém / Prié¢ina / Odstranenie

Pristroj nefunguje. Pristroj nie je pripojeny do siete. Zasunte sietovd zastrcku do
zasuvky.
Pristroj nie je zapnuty. Zapnite pristroj spinatom do
polohy 1.
Prilis nizka teplota na termostate. Zvyste teplotu na termostate.




Oblatky su prilis
tmaveé.

Prilis dlha doba pecenia.

PriliS vysoka teplota formy.

Prilis mala davka cesta.

Skratte dobu pecdenia oblatky.

Znizte teplotu na termostate.

Zvyste davku cesta.

Nespravne nastavena hrdbka | Prisp6sobte  hrabku  oblatky
oblatky. pootocenim skrutky. Na tej strane
kde je oblatka prilis tmava,
zvacsite hrubku oblatky. (Viac na
str. 5)
Oblatky su prilis Prilis kratka doba pecenia. Predi?te dobu peéenia.
svetlé.
Prili$ nizka teplota formy. Zvyste teplotu na termostate.
Prili§ velka davka cesta. Znizte davku cesta.
Nesprdvne nastavena hrabka | Prisp6sobte  hrabku  oblatky
oblatky. pootocenim skrutky. Na tej strane

kde je oblatka prilis bled3,
zmensite hrubku oblatky. (Viac na
str. 5)

Cesto sa lepi na
platniu.

Prilis velké mnoZstvo cukru.

Prilis velké mnozstvo dochucujucich
prisad (orechy, susené ovocie a i.).
PouZitie nevhodného tuku na
pecenie.

Znecistené pecluce plochy (pocas
pecenia sa mOzZe na povrchu pecucich
ploch vytvarat takmer neviditelnd
vrstva, ktord moZe spdosobovat
lepenie cesta - hlavne
skaramelizovany cukor).

Znizte pomer cukru v ceste.

Znizte pomer tychto prisad v
ceste.

PouZivajte len tuky vhodné na
pecenie.

Ocistite pecuce plochy (viac na
str. 7)




Cesto vyteka
z formy.

Prilis velka davka cesta.

Znizte davku cesta.

Oblatky sa
rozpaddvaju.

Prili§ malé mnoZstvo muky v ceste.

Nevhodny druh muky (nizky obsah
lepku).

Zvyste pomer muky v ceste.

Pouzite iny druh muky.

Dlhd doba pecenia
obldtky.

Prilis studené cesto

pecuce plochy.

ochladzuje

Pred pecenim nechajte cesto
odstat, aby dosiahlo izbovu
teplotu.  NepouzZivajte  cesto
priamo z chladnicky.

Pectce platne sa po
naliati cesta nedaju
otvorit.

Nevhodné ingrediencie v ceste, ktoré
spbsobuju lepivost cesta (napr.
praskovy cukor, prilis vela cukru,
suSené ovocie, nekvalitny syr...).

Nespravne nastavena hrubka oblatky
- prilis tenka oblatka.

Nespravne nastavend teplota na
termostate - prilis vysoka teplota.

Vypnite pristroj a nechajte ho
Uplne vychladnut.

Opatrne sa pokuste otvorit
oblatkova¢ mechanicky - silou.
Ocistite pecuce platne, str. 7.
Znizte pomer ingrediencii, ktoré
sposobuju lepivost cesta.

Zvadsite hrabku oblatky, str. 5.

Znizte teplotu na termostate, str.
6.
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Zarucné podmienky

Vyrobca KOVO, s.r.o. poskytuje zaruku na oblatkovac 2 roky od datumu kapy pristroja zdkaznikom.
Vynatie zo zaruky tvoria Skody na oblatkovaci sposobené:

- nespravnym pouZzivanim,

- prirodzenym opotrebovanim,

- neodbornou manipuldciou s pristrojom a jeho ¢astami (neodborné opravy a zasahy do pristroja),

- inymi vplyvmi (Skody pri preprave, narazy, udery, posobenie tepla, kyselin, ...).

Neodbornou manipuldciou, opravami a zmenami ha pristroji stracate akukolvek zaruku na vyrobok!

Zaruka zanika aj v pripade, Ze je pristroj vyuzivany komercne.

Dbajte na to, aby sa vyrobny stitok s jedinec¢nym vyrobnym ¢islom neposkodil.

Pozn.:

Ak bude pristroj skladovany v miestnosti pod 5°C, je potrebné ho pred zapojenim nechat
vytemperovat na izbovu teplotu (min. 12 hodin). V opa¢nom pripade hrozi skrat a zniéenie
zariadenia bez naroku na uplatnenie zaruky ! ||

Nespravnym pouZivanim vcéelieho vosku, méZete vyrobok znehodnotit (zatecenie vosku do
elektroinstalacie). Takéto znehodnotenie vyrobku nepodlieha reklamacii.

Nespravnou manipuldciou mdze ddjst k poskodeniu ovlddania termostatu - ovlddacie koliesko
(gombik) termostatu na spodnej Casti pristroja. Takéto znehodnotenie vyrobku nepodlieha
reklamacii.

Vyrobca si vyhradzuje pravo na akékolvek zmeny v konstrukcii.

Zakaznicky servis

Ak Vas oblatkovacé vykazuje nejaku chybu, kontaktujte vyrobcu. Oblatkovac¢ nechajte opravovat a
rozoberat jeho jednotlivé ¢asti vylucne u vyrobcu, v opaénom pripade prichadzate o zaruku.

Pred odoslanim obatkovaca vyrobcovi, oblatkovac riadne odistite.

V pripade dalSich otdzok ohladom oblatkovacéa nas prosim kontaktuje na adrese info@wafee.sk
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ZARUCNY LIST

Vyrobok: OBLATKOVAC WAFEE

Typ: oB1

Vyrobca: KOVO, s.r.o.
Druzby 77
921 01 Piest’any - Kocurice
1CO: 31444512 IC DPH: 2020396752

VYrobné Cislo: ccuuimiimmmmmnmsmssmnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnssnssnsnssnsnnsnnnnnnnnnnnnn

Motiv gravirovania: ..ccccecesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsnssnsnnsnnsnnnnnns

Datum: ......ccceemummmnnnnnnnes Podpis a pec€iatka: ....cceeemmmmnmmnmsnmsnssnsnssnnsnssnssnsnnsnnnns
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TECHNICKY SKUSOBNY USTAV PIESTANY, §.p.
Krajinska cesta 2929/9
921 01 Piest'any, Slovenska republika

CERTIFIKAT ZHODY
CONFORMITY CERTIFICATE
é./]Yo. 141299001
Vyrobca KOVO,s.r.o.
Manufacturer ul. Druzby 77, 921 01 PieSt'any, Slovenska republika / Slovak Republic

Ziadatel KOVO, s.r.o.

Applicant ul. DruZby 77, 921 01 PieStany, Slovenska republika / Slovak Republic
Vyrobok OBLATKOVAC

Product Wafer Maker

Typ OB-1

Type

Podklad pre vydanie certifikitu ~ Zavere&ny protokol &.: 130500122/1/2014 zo diia 10.01.2014
Basis of certificate Final report No.: 130500122/1/2014 of January 10", 2014

Tymto certifikdtom zhody potvrdzuje, Ze vyrobok spliia zakladné poziadavky na bezpetnost' podl'a nasledovnych
smernic ES nového pristupu (nariadeni vlady Slovenskej republiky) v ich platnom zneni:

This conformity certificate confirms the conformity of tested sample with essential safety requirements of the
Jollowing EC New Approach Directives (Governmental Ordinances of Slovak Republic) as amended:

Smernica o nizkom napiiti 2006/95/EC (Nariadenie vlady SR & 308/2004 Z.z.)
Low Voltage Directive 2006/95/EC (Governmental Ordinance of Slovak Republic No. 308/2004 Coll.)

Eurépske harmonizované normy aplikované pre stanovenie zhody so zakladnymi bezpe¢nostnymi poZiadavkami
vysSie uvedenych smernic:

- STN EN 60335-1:2012

- STN EN 60335-2-9:2004 + A1:2005 + A2:2007 + A12:2008 + A13:2011

European harmonized standards applied for conformity assessment with essential safety requirements of above
mentioned directives:

- ENG60335-1:2012

- EN 60335-2-9:2003 + A1:2004 + A2:2006 + A12:2007 + A13:2010

c € oznaCenie mdze byt pouzité iba v pripade, Ze je posiidena zhoda so vietkymi prisludnymi smemicami
Eurdpskej komisie.

Akékol'vek vyznamné zmeny v zhotoveni alebo konstrukeii vyrobku, systéme kvality a dodatky k hore uvedenym

technickym a pravnym predpisom mézu viest k neplatnosti certifikatu. Zodpovednost’ za vyrobok zostiva na

vyrobcovi alebo jeho splnomocnenom zastupcovi.

c € mark can be used only in the case of conformity assessment according to all relevant Directives of the
European Commission.

Any significant change in product’s form or construction, system of quality and supplements to above mentioned

technical and legal provisions can result in invalidity of the certificate. Producer or his representative is responsible

Jfor the product. /

Ing.J Levicka
vedica ného organu
certifikujiceho vyrobky
Head of Product Certification Body

Vydany dia: ~ 14.01.2014
Date of issue:  January 14",2014
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VYHLASENIE O ZHODE

vydané

podla § 13 odst. 1 zdkona ¢. 264/99 Z.z.0 technickych poZiadavkach na vyrobky a o posudzovani zhody v
zneni neskorsich predpisov a nariadeni vlady ¢. 194/2005 Z.z., ktorym sa stanovuju technické poziadavky
na elektromagneticki kompatibilitu zariadeni a ¢. 308/2004 Z.z. v zneni nariadenia vlady €. 318/2007 Z.z.,
ktorym sa stanovuju technické poziadavky na elektrické zariadenia.

Vyhlasenie o zhode vydava:

Obchodné meno: KOVO, s.r.o.

Sidlo: Druzby 77, 921 01 Piestany - Kocurice
ICO: 31444512

Ako vyrobca:

Nazov: Oblatkovac

Typ: OB-1

Krajina povodu: Slovensko

Popis a funkcia vyrobku: Oblatkovac je elektricky pristroj urceny na domacu vyrobu (pecenie) jednotlivych
druhov oblatok.

Vyrobca vyhlasuje, Ze:

A. Uvedeny vyrobok je pri uréenom pouiiti bezpecny a prijaté opatrenia, ktorymi je zabezpecena
zhoda vsetkych vyrobkov uvadzanych na trh s technickou dokumentaciou, so zakladnymi poziadavkami
nariadeni vlady, ktoré sa na ne vztahuju a poZiadavkami technickych predpisov uvedenych v bode B.

B. Vlastnosti tohto vyrobku spliiaju technické poziadavky, ktoré sa na tento vyrobok vztahuji a ktoré
s uvedené v prislusnych nariadeniach vlady, prip. v inych / dalsich / - technickych predpisoch.

C. Postdenie zhody bolo vykonané vydanim CERTIFIKATU ZHODY &. 141299001 podla: nariadenia
vlady €. 194/2005 Z.z. o elektromagnetickej kompatibilite zariadeni, nariadenia viady ¢. 308/2004 Z.z. v
zneni nariadenia vlady €. 318/2007 Z.z. o elektrickych zariadeniach.

D. Pri posudzovani zhody boli pouzité:

- harmonizované technické normy : STN EN 60335-2-9:2004-08.

V Piestanoch dria 14.01.2014
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RADY A TIPY PRI PECENi OBLATOK

Nezufajte : )

Pokial sa oblatky nedari upiect podla Vasich predstav, mdze to mat niekolko pri¢in. V nasledujucich riadkoch
vam ponukame zopar rad a tipov ako pri priprave cesta a samotnom peceni postupovat.

o Pri uplne prvom peéeni sa musia peclce platne tzv. vypiect. Odporicame zacat s peenim slanych oblatok.
Cesto na slané oblatky totiz neobsahuje cukor, ktory skaramelizuje a tak pri prvom peceni moze spdsobovat
lepenie oblatok na pecuce platne. Pecenim slaného cesta sa platne tzv. vypecu a tym sa pripravia na dalsie
pecenie. Prvych 10 upedenych oblatok je nutné vyhodit - nekonzumovat!

o Teplota pecenia — doba pecenia — hruibka oblatky maju vzajomnu suvislost: pri prilis vysokej teplote sa
moze povrch oblatky prepiect, avSak vo vnutri oblatky zostane uzatvorena vlhkost (voda z oblatky sa uz nema
kadial dostat von). Krat$ia doba pecenia sa najlepsie docieli pri peéeni tensich oblatok — s narastajlcou
hribkou rapidne narasta aj ¢as pecenia.

o Hrubsia oblatka je vhodna na slané oblatky a trubicky, tensia na klasické vianoc¢né oblatky.

o NajdolezitejSou prisadou v ceste je muka, od ktorej sa mdze odvijat Uspesnost pecenia. PouZivajte iba
kvalitni muku. Niekedy je potrebné vyskusat viacero druhov muky, kym dosiahnete spravne upecdené
oblatky. U za¢iato¢nikov odporti¢ame pouzivat hladkd maku EXTRA SPECIAL. Nam sa osvedcila zn. Pohronsky
Ruskov.

o NepouZivajte prilis velké mnozstvo cukru, sposobuje lepenie oblatok na platne.

o Uprednostnite krystalovy cukor pred praskovym (praskovy cukor obsahuje i pridané protihrudkujuce latky,
ktoré spdsobuju lepenie cesta).

o Kvéli ur¢itym Specifickym prisadam v ceste (orechy, susené ovocie, ovocné kyseliny, ...) sa moze cesto lepit.
V takom pripade zniZte podiel tychto surovin.

o Najvhodnejsi tuk na pripravu cesta je maslo.

o Cesto by malo mat izbovu teplotu, aby prili$ neznizovalo teplotu pecucich platni. Prisady z chladni¢ky ako
mlieko a maslo si m6Zete vopred zohriat.
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o Oblatkové cesto dokladne premiesajte (rozmixujte). Cesto premieSavajte pravidelne aj pocas pecenia.

o Syr v oblatkovom ceste — pouzivaje kvalitné tvrdé syry s obsahom tuku v susine aspon 45%.

o Aby oblatky zostali dlho Cerstvé, skladujte ich v uzatvaratelnej nadobe, pripadne vrecku bez pristupu
vzduchu (aby nezvihli).
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Recepty na pripravu oblatkového cesta

Pre odskusanie a Upravu cesta odporu¢ame zarobit mensie mnozZstvo, napr. polovi¢nd davku.

Skratky: KL — kdvova lyZic¢ka, PL — polievkova lyZica

Klasické sladké vianocné oblatky

1000 ml mlieka (Cerstvé plnotucné, nie trvanlivé)

1000 g muky (hladka Special)

170 g cukru (radsej krystalovy obyc¢ajny, nakolko praskovy cukor obsahuje skrob)
600 ml vody

1 celé vajicko

1 ks vanilinovy cukor

65 g rozpusteného masla

Postup:

Mlieko a vodu zohriat na vlaznu teplotu, pridat cukor, maslo, vanilku a nechat roztopit. Potom pridat celé
vajicko a dobre rozmiesat. Nakoniec postupne pridavat muku a slahat do hladka. Ak je cesto husté, pridat
150 ml — 200 ml vody. Dékladne premiesat a davkovat cesto pozdiine do stredu pecucej platne lyZicou
(odporucame pouzit drevend, ktora je hlbsia).
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Sladké trubicky

1200 ml mlieko

600 g muka hladka Special
300 g krystalovy cukor

2 vaje¢né zitky

1 vanilinovy cukor

2 KL rozpusteného masla
Postup:

Mlieko a vodu zohriat na vlaznu teplotu, pridat cukor, maslo, vanilku a nechat roztopit. Potom pridat Zitky a
dobre rozmiesat. Nakoniec postupne pridavat muku a $lahat do hladka. Ak je cesto husté, pridat 150 ml —
200 ml vody. Ddkladne premiesat a davkovat cesto pozdizne do stredu pettcej platne lyzicou (odporutame
pouzit velkd drevenu lyzicu, ktora je hlbsia). Po ¢iastoénom odpareni prebyto¢nej vody z cesta otvorime
oblatkovac a este vlhku oblatku opatrne stocime priamo na platni pomocou palicky do tvaru trubicky.

Slané oblatky
1000 ml mlieka
600 g hladka muka
2 Fitky

4 PL masla

3 KL sol

mletd rasca
Postup:

Mlieko zohriat na vlainu teplotu, pridat maslo, Zitky, sol' a rascu. Nakoniec postupne pridavat muku a $fahat
do hladka. Ak je cesto husté, pridat 150 ml — 200 ml vody. Dokladne premiesat a davkovat cesto na dve malé
okrahle oblatky. Odpordéame poutzit drevenu lyzi¢ku, ktoré je hlbsia a ddvkovanie bude tak praktickejsie.

Zeldme Vam VELA ZDARU pri peceni a pri chrumkani DOBRU CHUT !

Vas Wafee tim :)
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Vase poznamky:
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KOVOQ, s.r.o.

Druzby 77,921 01 Piestany — Kocurice

ICO: 31444512 IC DPH: SK2020396752
info@wafee.sk www.wafee.sk www.oblatkovac.sk
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